


Le nostre raffinatrici a sfere WAFA sono proget-
tate per produrre cioccolato, surrogato e creme
di nocciole o arachidi, partendo da ingredienti
base come cacao in polvere, zucchero, burro di
cacao o grassi sostitutivi, granella o pasta di
nocciole o arachidi. Gli ingredienti sono caricati
nella framoggia di carico superiore o in un pre-
mixer nel caso dei modelli pit grandi. Quando
la carica ingredienti € completaq, le sfere in lega
speciale, messe in movimento da uno albero
rotante, mescolano continuamente sfere ed in-
gredienti provocando la continua molitura delle
particelle solide e il mescolamento con i grassi
presenti creando una crema fine ed omogenea.
Il prodotto é ricircolato in continuo nella mac-
china grazie ad una pompa ed un tubo di ricir-
colo in modo che tutta la massa sia equamente
raffinata. La stessa pompa, a fine ciclo, € utiliz-
zata per il trasferimento del prodotto raffinato
ad un eventuale serbatoio di stoccaggio. Il gra-
do finale di granulometria varia a seconda del
tempo di raffinazione, con una misura intorno
ai 20-22 micron normalmente raggiungibili in
un’ora con ingredienti standard.

La macchina é dotata di un accurato controllo
della temperatura dellacqua che scorre nel-
le camicie della vasca di processo e dei tubi
di ricircolo, controllo effettuato grazie ad un
software che controlla resistenze elettriche per
il riscaldamento e per mezzo di valvole ed uno
scambiatore di calore connesso ad acqua di
raffreddamento fornita dal cliente.
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Lllaposble mesnbHuLbl cepum WAFA crieumaisHO
CIPOEKTUPOBaHbI A/159 MPOV3BOACTBA BCEX BU/OB
LOKO/1a8, LIOKO/1a[HbIX CMECew, OpexoBoro Wm
apaxmcoBOro Kpema u T.4., HauMHas ¢ 3arpy3ku
cbipbs (caxapa, KaKao—rMopOLLIKE, KaKao—Macsa
VAN ero 3aMeHUTE/ISi Ha OCHOBE PaCTUTE/IbHbIX
SKVPOB, OPEXOBOU U/ 8Pax1COBOM NACTbl U T.4.).
VIHrpeavieHTbI MOMeLLaIOTCA B 3arpy304HbIN
6YHKeP W/ B YCTAHOBKY A/151 NPEABapUTE/TbHOMO
riepemeLLmsaHua (ans 60716 KPYNHbIX MOAesIeH).
[locne Toro, Kak cMecb 13 WHrpeaeHToB 6yaeT
3arpyxeHa B MalLVHy, BbIMO/IHEHHbIE 13 0CO60ro
criziaBa Cepsl, MPUBOAUMBIE B ABVKEHWE creym—
a/1bHO CNPOEKTUPOBAHHbIM BCTPOEHHbIM Ba/IOM,
HauYHaroT APO6UTL MHIPEAMEHTbI, HEMPEPbIBHO
M3Me/ibYas 1 rnepemeLnBas TBepable YacTulbl C
JKUPOM, B pe3y/ibTaTte Yero o6pasyeTcs MArkas
KpemoobpasHas macca. Hacoc obecrieuvBaeT rno—
CTOSIHHYHO LIMPKY/IILMIO MPOAYKTa BHYTPU MalLVHbI,
YTOObI MPOLIECC 06PabOTKM 6bl/T OANHAKOBbLIM A/15
BCeVi napTum. STOT JKe Hacoc UCMO/Ib3yeTCs A/1s
BbIrPY3KW MapTm MpoAYyKTa 1 rNnepemelLieHs pa—
DUHMPOBAHHOU KPEeMOoobpa3HOU Macchbl B eMKOCTb
4719 XpaHeHWs. TOHKOCTb MoMOosa 3aBUCUT OT
BpemeHn 06paboTku. Hanpumep, nomon B 20-22
MUKPOH CO CTaHAaPTHBIMIA MHIPEANEHTaMY, KaK
rpaBuso, 4OCTUraeTCcs B TeYeHWe yaca.

MaluvHa ocHalleHa CUCTEMOV peryImpoBaHms
TemnepaTypbl BOAbI, MOCTYNatoLel B PyOaLlKy, aB—
TOMATUYECKOM CUCTEMOV NOAOrPeBa NnocpeacTBOM
S/IEKTPOHarpeBaTee v NAacTUHYaTbIM Terao06—
MEHHMKOM, MOAK/IKOHYaEMbIM K 3aBOACKOV cuCTeme
r0AaYM OXN1AXKAEHHOV BOAbI.

e 1 Potenza Consumo
Modello | [] omsggaccTIB:HHb/e Dimensioni richiesta e
Mozesio P 2t Paamep [MoTpe6nsiemas Pacxon
il MOLLHOCTY (mm) MOLHOCTb BOAb!
Kg/h at 20p (L/hat 12°c
(kW) max)
A B C
WAFA LAB 10 850 750 | 1100 2 30
WAFA 100 100 1170 | 1150 @ 1800 14 400
WAFA 200 from 150 to 200 1500 1200 | 2720 27,5 1500
WAFA 300 from 200 to 400 1750 @ 1575 | 2875 37,5 3000

Tutte le informazioni e le specifiche tecniche riportate nel presente catalogo sono suscettibili di modifiche. Mazzetti Renato srl si

riserva il diritto di apportare alle macchine qualsiasi modifica che possa migliorarne le prestazioni.

Bes nHpopmauma v crieumpuKaLmm, nepeydnc/ieHHble B 3TOM Katasore, MOryT 6biTb uameHeHbl. Mazzetti Renato srl ga octaBnseT 3a co6oit

PaBo BHECEHME N3MEHEHV B MalLHbI, KOTOPbIE MOIYT Y/yqlNTb UX MPON3BOANTE/IbHOCTD
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