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Nos machines tempéreuses horizontales 
TAO sont conçues pour fournir un écou-
lement constant de chocolat tempéré, 
propre à n’importe quelle utilisation. Le 
chocolat, provenant de la trémie collec-
trice, est déplacé à travers des secteurs à 
vérin hydraulique (de 2 à 4 selon le modèle) 
par une vis rotative. Chaque secteur est ali-
menté en eau à une température contrôlée. 
Efficaces, fiables et faciles à utiliser, nos 
TAO sont également l'option parfaite pour 
le chocolat à faible teneur en matières 
grasses. 

As nossas temperadoras horizontais TAO fo-
ram concebidas para fornecer um fluxo con-
tínuo de chocolate para os mais variados 
usos. O chocolate é transportado desde a 
tremonha de carga, mediante um parafuso 
sem-fim especialmente concebido, ao longo 
dos diferentes setores de refrigeração (de 
2 a 4, dependendo do modelo). Cada setor 
possui um controlo independente da tempe-
ratura comandado por válvulas modulado-
ras.  Eficientes, robustas e fáceis de usar, as 
nossas TAO são igualmente a escolha ideal 
em caso de chocolate com baixo teor de 
gordura ou cremes que precisam de refrige-
ração adequada para serem estabilizados.
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Modèle
Modelo

Capacité
Capacidade

(kg/h)

Dimension
Tamanho

(mm)

Puissance 
requise

Potência  
necessária

(kW)

Consomm. 
d'eau 

Consumo
de água

(L/h at 12°c max)

A B C D

TAO 250 250 1800 900 1290 1" 1/2 7,6 750

TAO 500 500 1950 950 1450 2" 10,5 1500

TAO 1000 1000 2500 950 1450 2" 11,5 3000

TAO 2000 2000 3000 1250 1500 2" 1/2 13,5 6000

TAO 3000 3000 3090 1250 1500 3" 20 9000
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Toutes les informations et spécifications techniques figurant dans le présent catalogue sont susceptibles de modifications. 
Mazzetti Renato srl se réserve le droit d'apporter des modifications aux machines qui pourraient améliorer leurs performances.

Todas as informações e especificações técnicas listadas no presente catálogo são suscetíveis de modificações. A Mazzetti Renato 
srl reserva-se o direito de efetuar quaisquer modificações nas máquinas que possam melhorar o seu rendimento.


