LINHAS DE

MOLDAGEM

A abordagem da Mazzetti Renato S.rl. as
linhas de moldagem foi sempre a de oferecer
solugdes personalizadas para atender perfeita-
mente ds necessidades dos clientes. Disponiveis nas
versdes em anel e linear, as nossas linhas de moldagem
sdo produzidas seguindo as mais recentes tecnologias;
servomotores com controlo de bindrio e posi¢do, receitas
eletrénicas programaveis, painéis tfouch screen para uma
facil gestdo da linha, constru¢@o modular para diversifi-
car ainda mais a selegdo de produtos e flexibilidade total
relativamente a formas e ingredientes adicionais, tanto
para barras de chocolate quanto para os pralinés. Os
nossos sistemas de dosagem, disponiveis em diferentes
modelos, foram concebidos para serem extremamente
flexiveis e precisos. Depésito em estilo One Shot, por pontos ou tipo lingua. Entre as nossas
doseadoras, a DUF-A e a DOSM-A sdo as de maior performance e flexibilidade, construidas
para satisfazerem qualquer exigéncia da moderna produgdo de chocolate.
A DUF-A foi concebida para ter grupos de pistdes intercambidveis, permitindo ao cliente
passar fécil e rapidamente de uma dosagem One Shot para a producdo de pralinés rechea-
dos, ou para uma dosagem tipo lingua que possibilita produzir barras de chocolate com
inclusdes sélidas (como avelds inteiras ou passas). A DOSM-A, a mais recente evolugdo das
nossas doseadoras, complementa as ja notaveis potencialidades da DUF-A com uma tremo-
nha totalmente extraivel, de modo que os nossos clientes possam ndo sé alterar facilmente
o estilo de dosagem, mas também o tipo de chocolate utilizado: do chocolate preto, por
exemplo, para o chocolate branco colorido ou branco aromatizado.
Diferentes doseadores para ingredientes adicionais podem ser integrados nas linhas de mol-
dagem: dos sistemas Pick & Place de infroducdo de wafers, biscoitos, cerejas, avelds entre
outros ingredientes, para o sistema de dosagem granular de adi¢cdo de cereais expandidos
ou pedacos de nozes. O nosso sistema de mistura continua SCIG-W permite uma mistura
perfeita de ingredientes granulares como nozes inteiras, fruta desidratada em po, flocos de
coco ou flocos de sal marinho, num fluxo continuo de chocolate. Ingredientes e chocolate
sdo cuidadosamente doseados para garantir ndo s6 uma mistura perfeita, mas tfambém
uma percentagem constante dos ingredientes sélidos de chocolate que seréio moldados.
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Além da produgdo consolidada de linhas de moldagem, instalagdes
de refinagdo com moinhos de bolas para a preparagdo de chocola-
te e cremes para barrar, uma parte importante da nossa pesquisa
centra-se no estudo e fabrico de maquinas especiais e solugdes
auxiliares para produtos especificos. Solucdes que sdo disponibili-
zadas pelas nossas linhas ou ofertas para a integragdo em linhas
existentes.

O nosso departamento técnico seleciona cuidadosamente as
mais recentes tecnologias para a implementag¢do de novas
funcionalidades nas nossas linhas de moldagem.

Da visdo artificial com deep learning, que permite ga-
rantir a qualidade total dos produtos acabados dos
nossos clientes, aos dispositivos de decoragéo ou in-
tegracdo de ingredientes sélidos especificos para
a obtencgdo de produtos inovadores capazes de
satisfazer mercados exigentes.
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Duas familias de linhas de moldagem a escolha

» Design do layout totalmente personalizavel pelo cliente, disponivel nas versdes linear e em anel

* Dimensdes dos moldes: de 275 mm a 1000 mm de largura, de 205 mm a 360 mm de comprimento

* Produgdo até 3500 kg/hora (dependendo das especificagdes do produto)

* Velocidade de dosagem até 25 - 28 moldes por minuto (dependendo das especificagdes do produto)

* Estrutura de suporte de aco inoxidavel com ligas de aluminio especiais para algumas partes especificas

» Correntes de transporte de moldes ndo alcangdveis pelo produto e contidas em guias deslizantes de baixo atrito

» Funcionamento totalmente automatico

* Produgdo de artigos de chocolate sélido, chocolate com recheio de nata gorda, chocolates com recheio cremoso
ou de xaropes

* Ampla gama de opgdes para a moldagem de produtos especificos mediante a integracdo de equipamentos
auxiliares: sistemas Pick & Place para adicionar biscoitos, wafers, cerejas e nozes ou para a desmoldagem de
produtos acabados; sistemas de dosagem de ingredientes granulares; misturadores dindmicos para a mistura
continua de ingredientes sélidos no fluxo de chocolate antes da dosagem; unidades para permitir a produ-
¢do de produtos acoplados, etc.

* Motores brushless de Ultima geragdo para um controlo preciso de todos os movimentos

* Facilidade de limpeza e higienizacdo

* Painel de controlo touch screen com software de féacil utilizagdo para o controlo da linha e gestéo
das receitas
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+ Dimensodes gerais extremamente reduzidas

* Layout personalizavel pelo cliente, disponivel nas versoes linear e em anel;

+ Dimensodes dos moldes: 275 mm ou 425 mm de largura, comprimento de
175 mm a 240 mm

* Producdo até 250 - 300 kg / hora (dependendo das especificagdes do
produto)

* Velocidade de execugdo até 10-12 moldes por minuto (dependendo das
especificagdes do produto)

« Estrutura de suporte de aco inoxidavel com ligas de aluminio especiais
para algumas partes especificas

* Correntes de transporte de moldes ndo alcangdaveis pelo produto e conti-
das em guias deslizantes de baixo atrito

 Funcionamento semiautomdtico ou totalmente automatico

« Disponivel com tecnologia One Shot, tipo lingua ou tecnologia de molda-
gem em concha

* Produgdo de artigos em chocolate sélido, chocolate com recheio de nata
gorda (com ou sem dlcool), chocolates com recheio cremoso ou de xaropes

* Ampla gama de op¢des para a moldagem de produtos especiais median-
te a integracdo de equipamentos especificos: sistemas Pick & Place para
adicionar biscoitos, wafers, cerejas e nozes ou para a desmoldagem de
produtos acabados, sistemas de dosagem de ingredientes granulares,
misturadores dindmicos para a mistura continua de ingredientes sélidos no
fluxo de chocolate antes da dosagem, etc.

* Facilidade de limpeza e higienizagdo

+ Tempo minimo de instalagdo

« Consumos de energia extremamente reduzidos

* Painel de controlo fouch screen com software de facil utilizagéo para o
controlo da linha e gestdo das receitas



