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MIXER



The MIXER has been designed to weigh 
and mix several ingredients prior to feed 
the mass to be refined into the WAFA. In 
the WAFA 200 and WAFA 300 the ingredi-
ents must be pre-mixed and automatical-
ly pumped inside the machine while the 
WAFA 100 can be loaded either way, man-
ually or automatically. 
The MIXER is provided with load cells 
so that each ingredient can be properly 
dosed. Once the ingredients are loaded 
the specially designed blades provide fast 
and accurate mixing. The resulting mass is 
then transferred to the ball mill and, once 
completely discharged, the MIXER is ready 
again to start a new processing cycle, min-
imizing waiting times between a load and 
the other. 
Furthermore, each mixer is able to work 
with a maximum of 6 WA-FAs, which makes 
it a perfect machine for the plant produc-
tivity implementation over time.

El MIXER ha sido diseñado para pesar y mezclar varios 
ingredientes antes de alimentar la masa a refinar en el 
WAFA. En los WAFA 200 y WAFA 300, los ingredientes 
deben mezclarse previamente y bombearse automáti-
camente dentro de la máquina, mientras que el WAFA 
100 se puede cargar de cualquier manera, manual o au-
tomáticamente. El MIXER se proporciona con células de 
carga para que cada ingrediente pueda dosificarse ade-
cuadamente. Una vez que se cargan los ingredientes, 
las cuchillas especialmente diseñadas proporcionan una 
mezcla rápida y precisa. La masa resultante se transfiere 
al molino de bolas y, una vez descargada por comple-
to, el MIXER está listo nuevamente para comenzar un 
nuevo ciclo de procesamiento, minimizando los tiem-
pos de espera entre una carga y la otra. Además, cada 
mezclador puede trabajar con un máximo de 6 WA-FA, 
lo que lo convierte en una máquina perfecta para la im-
plementación de la productividad de la planta a lo largo 
del tiempo.

All information and technical specifications listed in the present catalogue are susceptible of modifications. Mazzetti Renato srl 
reserves the right to make any changes to the machines that could improve their performances.

Toda la información y las especificaciones técnicas enumeradas en este catálogo están sujetas a cambios. Mazzetti Renato srl se 
reserva el derecho de realizar cambios en las máquinas que puedan mejorar su rendimiento.

MIXER
Model

Modelo

Capacity
Capacidad

(kg/h)

Dimensions
Dimensiones

(mm)

Power requirement
Potencia requerida

(Kw)

A B C D

MIXER 2400 2400 3570 1550 210 1420 18

MIXER 1000 1000 2520 1370 370 1350 15

MIXER 400 400 2300 1100 350 1120 13


