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I serbatoi della serie MAC sono stati svilup-
pati per favorire 'evaporazione dellumidita,
dellacidita e Peliminazione di altre sostanze
volatili indesiderabili a volte presenti come
residui della fermentazione delle fave in al-
cuni tipi di cacao. Per questo motivo il serba-
toio & sostanzialmente fornito di una pompa
che permette diricircolare il cioccolato river-
sandolo su una superficie riscaldata di for-
ma conica presente nella parte superiore del
serbatoio. La forma conica che offre un’am-
pia superficie di scambio termico e la fem-
peratura controllata alla quale & mantenuto
il cono permettono una perfetta evaporazio-
ne delle sostanze indesiderate volatili even-
tualmente presenti nel cioccolato. Disponibili
in due formati, da 1500 kg e da 2500 kg di
capienza di cioccolato. Il serbatoio € muni-
to di un mescolatore che permette di man-
tenere in movimento il prodotto in maniera
uniforme e di una lama raschia-fondo per
evitare Paccumulo di particelle solide sul
fondo. Il serbatoio MAC puo essere scaricato
manualmente, tramite la valvola di scarico,
o per mezzo della stessa pompa di ricircolo
tramite una valvola a 3 vie.
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MAZZETTI RENATO

PesepByapsb! A5 XxpaHeHus cepum MAC crieum—
a/bHO pa3paboTaHbl 47151 a3PaUMn XKUAKNX
MPOAYKTOB (LOKO1aAE, C/MBOK W/ 3aMEHNTE—
TIeV1), a TaksKe 4719 0TBOAA MLLHEN B/IAsKHOCTH,
OCTaTOYHOU (hepMEHTaLMM NN HEsKENATE TbHbIX
apoMaToB, KOTOPbIe MHOrAAa NPUCYTCTBYIOT B
KaKao.

[n1s1 3TOro pesepByapbl OCHALLAKTCA HACOCaMMU,
KOTOpble 06eCreynBatOT HEMPEPLIBHO LMPKY1—
LMIO MPOAYKTA, 3arpy»Kas ero Ha KOHycoobpas—
HYO MOBEPXHOCTb, PACMONOKEHHYIO B BEPXHEN
YyacTu pesepByapa. BoasHas pybaluka nomo—
raeT noaaepsKmnBaTh NOCTOSHHYIO TEMIEPaTypy
KOHYCOO6Pa3HOV MOBEPXHOCTU, & CTEKatoLLMK
M0 HeW LOKONaA UMEET 3HaUYNTE TbHYHO M/10Laab
KOHTaKTHa C BO3A4YXOM, YTO Crioco6CTByeT
WCMapeHVO BAArN 1 YCTPAHEHMIO IETYYNX COe—
LAVHEHW, [AarLUMX PE3KUU MPUBKYC.
[pepnaraetcs B AByx pasmepax Ha 1500 kr n
2500 Kr wokonapga.

Bpaluarowasicsi 10nacTHas MeLlanka BHyTpu
pe3epByapa 0becre4mBaeT PaBHOMEPHOE rnepe—
MeLUMBaHWE MPOAYKTA, a AOHHbIV CKPebOK rpe—
MATCTBYET 06pa30BaHNI0 OT/IOKEHWI. Bbirpy3Kka
MPOAYKTA MOKET BbIMO/HATLCA BRYYHYHO Yepes
BbIXOAHOV K/anaH Py4YHOro AevcTBus imbo Ha—
COCOM /151 PEUMPKYIALMM MPOAYKTA.

SERBATOI SERIE MAC

Capacita
Modello | [IponsBoacTaeHHbIE
Moaens MOLYHOCTYU
(kg/h)
MAC 5 1500
MAC 25 2500

Potenza richiesta

Dimensioni
[NoTpebnsaemasn
FEEIED MOLLHOCTb
(mm) (kw)
A B Cc D
1450 | 1750 | 2050 | 2550 10
1910 = 2210 | 2750 | 2750 13

Tutte le informazioni e le specifiche tecniche riportate nel presente catalogo sono suscettibili di modifiche. Mazzetti Renato srl si
riserva il diritto di apportare alle macchine qualsiasi modifica che possa migliorarne le prestazioni.

Bes nHpopmauma v crieunpuKaLmm, nepednc/ieHHble B 3TOM Katasore, MoryT 6biTb u3meHeHbl. Mazzetti Renato srl ga octaBniseT 3a co6oit
PaBO BHECEHE U3MEHEHII B MalLMHbI, KOTOPbIE MOTYT y/lyHINTb X MPOU3BOAUTE/IbHOCTD.
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