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The MAC series storage tanks are special-
ly designed to aerate liquid products such
as chocolate, creams or surrogate, and
enhance the volatilization of unwanted hu-
midity and residual fermentation, unwant-
ed flavours occasionally present in some
kind of cocoa. For this specific reason
the tanks are provided with a pump that
continuously recirculates the product and
pour it over a conical shaped surface po-
sitioned at the top of the tank. This water
jacketed conical surface is kept at a prop-
er temperature and the chocolate flowing
on it has a wide surface in contact with air
to help evaporate humidity and eliminate
harsh volatile flavours. Available in two size
for a capacity of 1500 kg and 2500 kg of
chocolate. Inside the tank there is a rota-
ry blade stirrer which provides the product
with uniform mixing and a bottom scrap-
er that prevents the formation of scale.
The product can be unloaded either man-
ually, through the manual outlet valve, or
through the product recycling pump.

Los tanques de almacenamiento de la se-
rie MAC estan especialmente disefiados
para airear productos liquidos como cho-
colate, cremas o sustitutos, y mejorar la
volatilizacién de la humedad no deseada
y la fermentacién residual, sabores no de-
seados ocasionalmente presentes en algtin
tipo de cacao. Por esta razén especifica, los
tanques estan provistos de una bomba que
recircula continuamente el producto y lo
vierte sobre una superficie de forma coni-
ca colocada en la parte superior del tanque.
Esta superficie cénica con camisa de agua
se mantiene a una temperatura adecuada
y el chocolate que fluye sobre ella tiene una
superficie amplia en contacto con el aire
para ayudar a evaporar la humedad y eli-
minar los sabores voldtiles fuertes. Disponi-
ble en dos tamarios para una capacidad de
1500 kg y 2500 kg de chocolate. Dentro del
tanque hay un agitador de cuchilla girato-
ria que proporciona al producto una mezcla
uniforme y un raspador de fondo que evita
la formacién de incrustaciones. El producto
puede descargarse manualmente, a través
de la valvula de salida manual o mediante
la bomba de reciclaje del producto.
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Model Capacity
Modelo | Capacidad
(kg/h)
MAC 5 1500
MAC 25 2500

técnicas

das en este

Power

Dimensions requirement
Dimensiones Potencia

(mm) requerida

(kw)
B C D

1750 | 2050 & 2550 10
2210 | 2750 @ 2750 13

All information and technical specifications listed in the present catalogue are susceptible of modifications. Mazzetti Renato srl
reserves the right to make any changes to the machines that could improve their performances.

reserva el derecho de realizar cambios en las maquinas que puedan mejorar su rendimiento.

estdan sujetas a cambios. Mazzetti Renato srl se
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