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La serie di serbatoi di stoccaggio MA &
composta da serbatoi cilindrici a doppia
parete progettati per stoccare e mantene-
re a temperatura controllata prodotti liqui-
di come burro di cacao, grassi anidri, mas-
sa di cacao, cioccolato, creme e surrogato.
Alinterno dei serbatoi un mescolatore
raschia parete, messo in movimento da
un gruppo motoriduttore, provvede and
un continuo mescolamento del prodotto.
Il mescolatore & inoltre provvisto di una
lama raschia fondo per evitare 'accumulo
di solidi e offrire un perfetto mescolamen-
to. I serbatoi sono provvisti di un circuito
di controllo temperatura dotato di sensori,
resistenze di riscaldamento e di una pom-
pa per il ricircolo dell’acqua.

Disponibili in diverse misure, da 1000 fino
a 5000 litri, capacita diverse sono disponi-
bili su richiesta.

EmkocTu ans xpaHerns cepum MA npeactas—
JIAKOT CO6OM M3rOTOB/IEHHbIE N3 HEPMKABEKOLLEN
ctam AlSI 304 pesepsyapb! UnAMHAPNHECKON
(OPMbI C ABOVIHBbIMY CTEHKaMU, NpeaHasHaqyeH—
Hble A/15 XpaHeHWS Y MOAAEPsKaHVA Mpy MOCTO—
AHHOV TEMITePaTyPe MUAKMX MPOAYKTOB (Kaka—
0-Macna, 06e3BOKEHHOMO KpPa, KaKao—Macchbl,
LIOKOIA/18, C/IMBOK WM 3aMEHUTE/IEN).
Bpalyatoujascs nonactHas mMeluaska, Haxoaawa—
ACS BHYTPY EMKOCTV W MPUBOAMMASA B ABVIKEHNE
MOTOP—PenyKTOPOM, 06eCreunBaeT Hernpe—
PbIBHOE U paBHOMEPHOE rnepemeLluvBaHme. C Me—
La/IKOV COeamHEH AOHHbBIM CKPEOOK, MpeaoT—
BpAaLLaIOLMIA CKOM/EHWE TBEPAbIX YacTuL Ha AHe
6aKa. EMKoCcTV cHabxeHbI BOAAHON py6aLLKow,
OCHalLeHb! 6/TOKOM PerynnpoBaHna TeMIepaTy—
Dbl, 3NIEKTPOHArPEBATE/IIMU M HACOCOM.
Bbirpy3ka npogyKTa MOXET BbIlO/IHATLCA BPYY—
HYIO Yepe3 BbIXOAHOW KaanaH Py4YHOro AevcTBus
MO0 HACOCOM, MOAKIIOYMB €ro K CreumabHOMY
pasbemy. B Hanumm uMeroTca eMKOCTV pas3—
myHov BMecTmocTu (o1 1000 mtpos go 5200
JATPOB); EMKOCTY 6O/IbLLIEH BMECTUMOCTU MOTYT
6bITb M3rOTOB/IEHbI MO 3aMPOCY.

i
i LIPS

b3
°
<
S
2
Q
X
[e]
£

”ﬁ"%, /
SERBATOI SERIE MA B
> EMKOCTW CEPUIN MA
s Potenza
Capacita . . ichi
Modello | [pon3BoacTBeHHbIE Ul richiesta
Pasmep [NoTpebrsemas
Mogpenb MOLLHOCTW
(kg/h) (mm) MOLLHOCTb
(kw)
A B C
MA 5 500 890 | 1200 | 1750 3
MA 10 1000 1100 | 1450 | 2200 5,5
MA 20 2000 1450 | 1750 | 2550 6,5
Mazzetti Renato Srl
Macchine per MA 30 3000 1910 | 2210 | 2550 75
industria dolciaria
MA 50 5000 1910 2210 | 2950 10,5

Via Monte Grappa, 9

20067 - Tribiano (MI) - Italy
Phone: +39 0290631159

Fax +39 029064445

E-mail: info@mazzettirenato.it

Tutte le informazioni e le specifiche tecniche riportate nel presente catalogo sono suscettibili di modifiche. Mazzetti Renato srl si
riserva il diritto di apportare alle macchine qualsiasi modifica che possa migliorarne le prestazioni.

Bes nHpopmauma v crieunpuKaLmm, nepednc/ieHHble B 3TOM Katasore, MoryT 6biTb u3meHeHbl. Mazzetti Renato srl ga octaBnseT 3a co6oit
PaBO BHECEHIE U3MEHEHII B MalLMHbI, KOTOPbIE MOTYT y/lyHINTb UX MPOU3BOAUTE/IbHOCTD.
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