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CHOCOLATE DROPS 
PLANT
LINEA GOTAS 
DE CHOCOLATE Model

Modelo

Max output
Salida máxima

(Kg/h)

Drops
Gotas
0,1g

Drops
Gotas

1g

Drops
Gotas

5g

Drops
Gotas

8g

MGC 300 195 230 250 345

MGC 600 390 460 500 690

MGC 900 590 690 760 1040

MGC 1300 850 1000 1100 1500

MGC 1300 
TWIN 1700 2000 2200 3000

All information and technical specifications listed in the present catalogue are susceptible of modifications. Mazzetti Renato srl 
reserves the right to make any changes to the machines that could improve their performances.

Toda la información y las especificaciones técnicas enumeradas en este catálogo están sujetas a cambios. Mazzetti Renato srl se 
reserva el derecho de realizar cambios en las máquinas que puedan mejorar su rendimiento.

The MGC production lines are designed to 
form and solidify chocolate or compound 
drops for several uses in the bakery, con-
fectionery and ice cream industry. The 
drops can be with single or double colour.
For high capacity lines the TWIN option 
allows to install two dosing and belt 
systems on a structure where they share 
the same cooling tunnel with the belts run-
ning one over the other, thus increasing the 
capacity while having the same footprint 
of a single line.

Las líneas de producción MGC están dise-
ñadas para formar y solidificar gotas de 
chocolate o compuesto para varios usos 
en la industria de panadería, confitería 
y helados. Las gotas pueden ser de color 
simple o doble.
Para las líneas de alta capacidad, la opción 
TWIN permite instalar dos sistemas de do-
sificación y correa en una estructura don-
de comparten el mismo túnel de enfria-
miento con las correas una sobre la otra, 
permitiendo un aumento de la capacidad 
con el mismo tamaño de una sola línea.
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